
 
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

Oster 
Menü 
 



 
 

Suppen 

Möhrencremesuppe mit Kokosmilch   5,50 € 

Hühnersuppe mit Spätzle, Gemüse und Eierflocken 6,00 € 

Italienische Fischsuppe mit Kaviar 8,00 € 

 

Vorspeisen 

Eiersalat mit Baguette     5,60 € 

Brottorte geschichtet mit Kräuter Frischkäse,  
Eierdip und Parma Schinken    7,60 € 

Geräucherte Forelle mit Salat, Avocado und Toast 8,50 € 

 

Tee 

Ostertee mit gesunden Kräutern  
nach Art des Hauses     3,50 € 

*Ein Geheimrezept für eine bessere Gesundheit*

 

 

Hauptspeisen 

 
Rosa gebratenes Hirschfilet mit Kartoffelgratin, 
marinierte Rote Beete,  Meerrettichsoße und 
Trüffelschaum      22,50 € 

Confierte Lammhaxe in Rotweinsud auf  
Kartoffelpüree mit Gemüsespalten und  
Preiselbeeren      22,50 € 

Gebratene Hasenkeule mit Blattspinat-  
Kartoffelgnocchi und Speckrahmsoße    22,50 € 

Eier-Spinatroulade in Blätterteig mit  
Muskatrahmsoße und Herzoginkartoffeln  18,50 € 

Mit Butter und Kräutern geröstete Forelle  
mit Petersilienkartoffeln und Kräuterbutter  21,50 € 
 

Dessert 

Kürbis-Parfait mit Mascarpone Sahnecreme  5,50 € 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Nüssen, Kokos, 
marinierten Äpfeln, dazu Vanilleeis   6,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

gültig ab 26.03.2024 
 


